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“QISHLOQ XOJALIGI MAHSULOTLARI SIFATINI BAHOLASH”

FANDASTURI
Bilim sohasi: 800000 - Qishlog, o‘rmon, baliq xo'jaligi va
veterinariya
Ta'lim sohasi: 810000 - Qishloq xo‘jaligi
Ta’lim yo'nalishlari:
60812000 - -Issigxona xo’jaligini tashkil etish va

yuritish.
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Fan/modul kodi O‘quy yili Semestr ECTS - Kreditlar
QXMSBE2504 2025-2026 5 4
Fan/modul turi Ta’lim tili Haftadagi dars soatlari
Tanlov fan O*zbek 4
Auditoriya |Mustaqil ta’lim| Jami
Fanning nomi masho‘ulotlari (soat) yuklama
1. (soat) (soat)
“Qishloq xo*jaligi mahsulotlari 60 60 120
sifatini baholash
2. | L. Fanning maqsad - Talabalarda metrologik taminotning tashkil etuvchi

asoslari ,davlat metrologiya nazorati va tekshiruvi, o‘Ichash va sinash vositalarini
giyoslash va kalbrlash, o‘Ichashlar birligini taminlash tizimi uchun metrologi
taminotni amalga oshirish borasida talabalarda amaliy bilim , ko‘nikma v
malakani shaklantirishdan iborat . Fannin
vazifasi — Talabalarga ofIchash vositalari va sinov vositalari  va sino
vositalarining metrologik tavsiflari asosida ularning ishiga yaroqliligini
aniglash, giyoslash va qoliblash usullari, o‘Ichashlar birliligini taminlas
tizmining qonuniy va huquqiy asoslari, hamda qayta ishlash  korxonalarid
metrologik taminot bo‘yicha ishlarini qila olishni o‘rgatishdan iborat.

Il. Asosiy nazariy qism maruza mashg‘ulotlari)
ILIL Fan tarkibiga quyidagi mavzular kiradi:

I-mavzu. Kirish. Qishlog xo‘jaligi mahsulotlarining sifati.
Faning magqsad vazifalari. Sifat tushunchasi va sifatning mohiyati , Mahsulot sifati
tug'risida asosiy atama ,tarif va tushunchalar tafsiloti, qishloq xo‘jaligi
mahsulotlarining sifati.

2-mavzu.
Sifat va raqobatbardoshlikning o*zaro bog‘ligligi.

Raqobat va raqobatdoshlik tushunchasi. Raqobatbardoshlikning asosiy
omilari.Sifatni  boshqarish  asoslari.Sifatni boshqarish  funksiyalari.Sifat
menijmenti tizimi. [ISO-9000 seriysidagi standartlarning joriy etilishining qishloq
xo'jaligi  mahsulotlarning sifatiga  bo‘lgan tasiri.Mahsulotlar  sifatni
boshqarishning ko*p darajali iyerarxik tizimi.

3- mavzu. Agrosanoat komleksdagi mahsulotlar sifati.
Ommm‘ormm_.Eu:mﬁo:ml:m:m kelib chigishini umumiyligi va kimyoviy tarkibigal




ko'ra guruhlanishi. Agrosanoat kompleksidagi mahsulotlarini sifatini oshirishnin;
xususiyatlari. Qishloq xo‘jaligi mahsulotlarining sifatini aniglovchi omilar
Qishlog xo‘jaligi mahsulotlarning klassifikatsiyasi.

4-mavzu.Qishlog xo‘jalik mahsulotlarining sifat ko‘rsatgichlari .. Sifat
gradatsiyasi va mahsulotlarning nugsonlari.

Umumiy tushunchalar. Mahsulotning sifatini obektiv baholashda foydalaniladigan

xosalari. Mahsulotlarning fizik, kimyoviy va biologik xossalari to‘g‘risida

umumumiy tushunchalar. Qishloq xo‘jalik mahsulotlari ~sifatini aniglovchi
ko*rsatgichlar to‘g‘risidagi mahsulotlar tafsiloti.

Mahsulotlarning sifatiga bog‘ligligiga bog‘liq holda sinflanishi va sorti |

Standart va nostandart mahsulotlar. Sortimentlar va nugsonlar klasifikatsiyasi.

5-mavzu. . Qayta ishlangan va oziq ovqat mahsulotlarining energetic qiymati
va ozugaviyligi .

Energetik giymat tushunchasi. Mahsulotning energetik giymatni hisoblash. Oziq
lovgat miqdori va energetic qiymati buyicha malumotnoma jadvali.

I11. Amaliy mashg‘ulotlari bo‘yicha ko‘rsatma va tavsiyalar

Laboratoriya mashg‘ulotlar uchun quyidagi mavzular tavsiya etiladi:

1 Fanning magsad va vazifalari va sifatning mohiyati

b 2.1S0-9000 seriyasidagi standartlarning talablarini o‘rganish.

3.0ziq ovgat mahsulotlarining kimyoviy tarkibiga doir tushunchalrni o‘rganish .
4 Mahsulotning fizik kimyoviy va biologic xossalarini va sifatini aniqlovchil
ko‘rsatgichlarni o‘rganish

5. Nugsonlar klasifikatsiyasini o‘rganish .

6. Qishlog xo*jalik mahsulotlarining fizik xossalarni o‘rganish.

\Qishlog xo‘jalik mahsulotlarining kimyoviy xossalarini o‘rganish .

7.Qayta ishlangan gishloq xo’jalik mahsulotlarining sifatiga konservalash|
usullarining ta’siri.

8. Texnik reglamentlar o‘rganish.

9. Fotokolorimetriyaga doir tushunchalarni amaliy o‘rganish .

10.Mahsulotlar tarkibini tahlilashning spektirar usularini o‘rganish.

'V. Mustaqil ta’lim va mustaqil ishlar
Mustagil ta’lim uchun tavsiya etiladigan mavzular:

1.Tahlilning fizik kimyoviy usullarini Klasifikatsiyasi .
2.Xizmatlar sifatini baholash.

3. Mahsulotlarning fizikaviy va kimyoviy o‘lchash usullari.

4. Infiraqizil spektroskopiya usullaring fizik asoslarining tahlili.

5. Standartlashtirish bo‘yicha ekspertlarga bo‘lgan talablar.

6. Tahlilning xromotragfig usuli.

7 Xromotogirafik tahlilning qurilmalarini o‘rganish.

8. Mahsulot sifatini nazorat qilishda xromotografiya usullarining
qo‘llanilishi.

9. Mahsulot sifatini yaxshilashda metrologik taminotining o‘rni.

10. Oziq ovqat mahsulotlami ishlab chiqarishda metrologik taminot.

11. Xalgaro birliklar tizimi spektrial usullarning klasifikatsiyasini o‘rganish.
12. Fotometrik tahlil usullarini o‘rganish .

13.Refraktometrik tahlil usularini o‘rganish .

14.Yadro magpnitli rezonans spekroskopiy usuli .

15.Korxona metrologik talimotini tekshiruvi .

16.Yadromagnitli rezonans spektroskopiya usulining fizikaviy asoslarini
o‘rganish .

17.Fotometriyaning mahsulot sifatini nazorat gilishda qo*lanilishi .
18.Mahsulotlaming xafsizlik ko‘rsatgichlari .

19.0ziq ovgat mahsulotlarning fizik kimyoviy aniqlash usulari .

20 .Mahsulot xosalarining migdoriy va sifat xarakteristikalarini sinab aniqlash.
21. Texnik normativ _._:..asnmw aktlarni o‘rganish .

22 Qishlog xo*jaligi mahsulotlarining sifatini aniglash usullari .
23.Metrologiya bo‘yicha xalqgaro tashkilotlar .

24.0rganoleptik usulni tahlili .

25. Oziq ovgat mahsulotlari tarkibidagi mineralarning tahlili .

26.Sifat menijmenti tizimini joriy etish

27.Mahsulot sifatini nazorat qilishdagi muamolar va ularning yechimlari .
28.Standartlashtirish bo‘yicha texnik qo‘mitalar.

V1. Ta’lim natijalari /Kasbiy kom’etensiyalari
Talaba bilishi kerak:
“Qishloq xo‘jaligi mahsulotlari sifatini baholash™ fanini o‘rganish jarayonida
nazariy bilimlar, amaliy ko'nikmalar, uslubiy yondashuv hamda ilmiy
dunyoqarashini shakllantirish vazifalarini bajaradi. Fan bo’yicha talabalarning
bilim ko nikma va malakalariga quyidagi talablar qoyiladi.Talaba:
. Metrologik xizmat va ta’minot;
- O‘Ichahlar birligini ta’minlash tizimi;
- Metrologik ta’minotning tashkiliy, ilmiy, huquqiy va qonuniy asoslari;
Davlat metrologik nazorat va tekshiruv turlari va go‘lanishi usullari hagida
asavvurga ega bo‘lishi;
Normative hujjatlarning ekspertizasi;




ﬁ Xalgaro birliklar tizimini, o‘lchash natijalarini va ularning keltirish
oidalarini;

+  O‘chash vositalarini va kalibrlash tizimini;
- O‘lchash vositalarini metrologik tavsiflash;
- Yuridik shaxslarning metrologik ishlarini va xizmatlarini huquqiga
lattestatlash bo‘yvicha ko‘nikmalariga ega bulishi kerak.

VIL Ta’lim nan._c_cn?a_»l.aﬁ metodlari:
* ma’ruzalar;
« interfaol keys-stadilar;
= seminarlar (mantiqiy fiklash, tezkor savol-javoblar);
+ guruhlarda ishlash;
» tagdimotlarni gilish;
« individual loyihalar;
* jamoa bo‘lib ishlash va himoya qilish uchun loyihalar.

VIIL Kreditlarni olish uchun talablar:
joriy, oraliq nazorat shakllarida berilgan vazifa va to‘shiriglarni bajarish,
yakuniy nazorat bo‘yicha yozma ishni muvoffagiyatli to*shirish.
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