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              “TASDIQLAYMAN”

              _______________________

       BuxDU oʻquv ishlari boʻyicha          prorektor   R.G’. Jumayev

      2023 yil  “___”_______
MUTAXASISLIKKA KIRISH
SILLABUS

Kunduzgi bo’lim uchun
     Bilim sohasi:             800000- Qishloq ,o’rmon , baliq xo‘jaligi va veterinariya                               
      Ta’lim sohasi:           810000-Qishloq xo‘jaligi                                

Ta’lim yo‘nalishi:         60811300-Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini saqlash va dastlabki

ishlash texnologiyasi
Buxoro – 2023

	Fan nomi:
	Mutaxasislikka kirish 

	Fan turi:
	Majburiy

	Fan kodi:
	MTKB1106

	Yil:
	2023-2024

	Semestr:
	1

	Taʼlim shakli:
	Kunduzgi

	Mashg‘ulotlar shakli va semestrga ajratilgan soatlar:
	180

	Maʼruza
	30

	Amaliy mashg‘ulotlar
	60

	Laboratoriya mashg‘ulotlari
	

	Seminar
	

	Mustaqil taʼlim
	90

	Kredit miqdori:
	6

	Baholash shakli:
	Sinov imtihon

	Fan tili:
	O‘zbek
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	MODUL / FAN 

SILLABUSI

Agronomiya va biotexnologiya

fakulteti

60811300-Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini saqlash va dastlabki ishlash texnologiyasi (mahsulot turlari bo’yicha)
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	Fanning maqsadi (FM)

	FM1
	Fanni o’qitishdan maqsad – Mutaxasislikka kirish fani talabalarga qishloq xo’jaligi sohasida ,Agrosanoat majmuasida-ASM,Fermer xo’jaliklarida ‘’Klaster’’tizimida mahsulotlarni ishlab chiqarish, saqlash va qayta ishlash,qurulma va jihozlar bilan ishlashni o’rganish o’z oldiga maqsad qilib qoyadi.

	FM2
	         Fanning vazifasi – Agrar soha mahsulotlarini ishlab chiqarishni mexanizatsiyalash va avtomatlashtirishning nazariy asoslarini, saqlash va qayta ishlashning zamonaviy usullarini va inshootlarida tashkil etishni bo’lajak bakalavrlarga o’rgatish va texnologik jarayonlarni loyihalash bo’yicha yo’nalish ixtisosligiga mos bilim, ko’nikma va malaka shakillantirishdan iborat. 

	Fanni oʻzlashtirish uchun zarur boshlangʻich bilimlar 

	1.
	Botanika va o‘simliklar fiziologiyasi (BO‘FZB1208)

	2.
	Analitik,fizkalloid va bioorganik ()

	3.
	


	Taʼlim natijalari (TN)

	
	Bilimlar jihatidan:

	TN1
	Talabalar O‘zbekiston Respublikasining “Ta’lim to‘g‘risidagi qonun” ning mazmuni, qonunni amalga oshirish strategiya va taktikasi. 

	TN2
	Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini saqlash va qayta ishlash texnologiyalari qishloq xo’jaligi mahsulotlarini tovar ishlov berishni xo’jaliklarda amalga oshirishga oid umumiy bilim va ko‘nikmalarni berishga yo‘naltirilgan fan ekanligi.

	TN3
	Qishloq xo’jaligi mahsulot turlari haqida,  donli va don mahsulot ekinlardan foydalanish, uni qayta ishlash va saqlash to‘g‘risida bilimlarga ega bo‘lishlari talab qilinadi.

	
	Ko‘nikmalar jihatidan:

	TN5
	Mutaxasislikka kirish fani Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini saqlash va qayta ishlash texnologiyasi,  donni maydalash jarayonini,donmahsulotlariga birlamchi ishlov berish jarayonlarini to’liqroq bilishi.

	TN6
	Tayyor mahsulotlarni sifat ko’rsatkichlarini aniqlash, maydalash samaradorligini oshirish,mahsulotlarni saqlash rejimini qo’llash. 

	TN7
	Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini saqlashda tabiiy kamayishini hajmiy o’zgarishini aniqlash   


	Fan mazmuni

	Mashgʻulotlar shakli: Maʼruza (M)
	Soat

	1-semestr
	30

	М1 
	Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta ishlashning xalq xo’jaligidagi ahamiyati
	2

	М2 
	Saqlash omborlari va ularni tashkil etishning turli usullari
	4

	М3 
	Don va don mahsulotlarini saqlash omborlari
	2

	М4 
	Meva, uzum va sabzavotlarni saqlash va dastlabki qayta ishlash texnologiyasi
	4

	М5 
	Sharob tayyorlash sharob tayyorlash texnologiyasi
	2

	М6 
	Texnik ekinlar mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta ishlash texnologiyasi
	4

	М7 
	Tolali ekin  mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta ishlash texnologiyasi
	4

	М8 
	 Sut mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta ishlash texnologiyasi
	4

	М9 
	Go’sht mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta ishlash texnologiyasi
	2

	М10 
	Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini sifatini baholash
	2

	

	

	Mashgʻulotlar shakli: Amaliy mashg`ulot (A)
	Soat

	1-semestr
	60

	A1
	Vaqtinchalik va doimiy omborxonalari turlari tuzulishi va o’lchamlari
	4

	A2
	Donni tegirmonda tayyorlash,un va boshqa mahsulotlar chiqishini hisoblash
	4

	A3
	Mevalardan sharbat olishdagi xomashyo sarfini aniqlash usullari 
	4

	A4

	Mevalardan kompot tayyorlashdagi xomashyo va qo’shimcha materiallar sarfini hisoblash
	4

	A5
	Texnik ekinlarni dastlabki qayta ishlash texnologiyasi
	4

	A6
	Poliz ekinlari mahsulotlarini saqlash texnologiyasi
	4

	A7
	Sut mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta ishlash texnologiyasi
	4

	A8
	Go’sht mahsulotlarini saqlash va qayta ishlash texnologiyasi
	4

	A9
	Sabzavotlardan sharbat olish bo’yicha xom ashyo sarfini aniqlash usullari
	4

	A10
	Meva-uzumni qurutishda xom ashyoga bo’lgan talabni aniqlash
	4

	A11
	Uzum sharbati tarkibidagi qand va kislota miqdorini aniqlash
	4

	A12
	Mevalar tarkibidagi kislota mikdorini aniklash
	4

	A13
	Mevalar tarkibidagi qand modlasini aniqlash.
	4

	A14
	Ildizmevalilar uyumining bazi sifat ko’rsatkichlarini aniqlash.
	4

	A15
	Donni ombor zararkunandalari bilan zararlanganligdni anqlash
	4

	
	Mashgʻulotlar shakli:Mustaqil Ta’lim (MT)
	Soat

	1-semestr
	   90

	MI 1
	Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini saqlash usullari
	4

	MI 2
	Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini saqlash tarixiy va zamonaviy usullari
	     4

	MI 3
	Qishloq xo’jaligi mahsulotlarini saqlashda kimyoviy tarkibning ahamiyati
	4

	MI 4
	Don va don mahsulotlarining sifat ko’rsatkichlari va unga qo’yiladigan talablar
	6

	MI 5
	Meva-sabzavotlarning sifatini aniqlash usullari
	4

	MI 6
	Meva-sabzavot mahsulotlarini saqlash usullari
	4

	MI 7
	Meva-sabzavot mahsulotlarini saqlashdagi ro’y beradigan jarayonlar
	6

	MI 8
	Sharob tayyorlash texnologiyasi
	4

	MI 9
	Texnik ekin mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta ishlash texnologiyasidagi asosiy jarayonlar
	4

	MI 10
	Chigitli paxtani  saqlash va dastlabki ishlash texnologiyasi
	4

	MI 11
	Tolali ekinlar  saqlash va dastlabki ishlash texnologiyasi
	6

	MI 12
	Sut va go’sht mahsulotlarini saqlash texnologiyasi
	4

	MI 13
	Sut va go’sht mahsulotlarini dastlabki ishlash texnologiyasi
	4

	MI 14
	Sutni qayta ishlab achigan sut mahsulotlari ishlab chiqarish
	4

	MI 15
	Go’shtdan yarim tayyor mahsulotlar tayyorlash
	4

	MI 16
	Go’shtdan kolbasa va kolbasa  mahsulotlarini tayyorlash
	6

	MI 17
	Go’shtdan konservalar tayyorlash texnologiyasi
	4

	MI 18
	Go’sht mahsulotlari sifatini baholash mezonlari
	4

	MI 19
	Qishloq xo’jaligi mahsulotlari sifatini baholashning asosiy tamoyillari
	4

	MI 20
	Qishloq xo’jaligi mahsulotlari sifatini xalqaro mezonlar asosida baholash
	6


	Asosiy adabiyotlar

	1. 
	Shaumarov X.B. Islamov S.Ya. Qishloq xoʼjaligi mahsulotlarini saqlash va birlamchi qayta ishlash texnologiyasi. – Toshkent, 2011.



	2. 
	Bo’riyev.X.Ch, Jo’rayev.R., Alimov.O., “|Dala ekinlari mahsulotlarini saqlash va ularga dastlabki ishlov berish”, Darslik-T.:UzME., 2004.-175 b.

	3. 
	Bo’riyev.X.Ch, Jo’rayev.R., Alimov.O., “|Don mahsulotlarini saqlash va qayta ishlash”, Darslik-T.: Mehnat, 1997.-250 b.

	4. 
	Bo’riyev.X.Ch, Jo’rayev.R., Alimov.O., “|Don mahsulotlarini saqlash va dastlabki ishlov berish (amaliy mashg’ulotlar)”, O’quv qo’llanma-T.Tosh.DAU,2002.-175 b.

	Qoʻshimcha adabiyotlar

	1. 
	1.Mirziyoev Sh.M. Tanqidiy tahlil, qatʼiy tartib-intizom va shaxsiy javobgarlik – har bir rahbar faoliyatining kundalik qoidasi boʼlishi kerak. Oʼzbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasining 2016 yil yakunlari va 2017 yil istiqbollariga bagʼishlangan majlisidagi Oʼzbekiston Respublikasi Prezidenti nutqi. // Xalq soʼzi gazetasi. 2017 yil 16 yanvar, № 11.



	2. 
	2.Mirziyoev Sh.M. Qonun ustivorligi va inson manfaatlarini taʼminlash yurt taraqiyoti va xalq farovonligining garovi. “Oʼzbekiston” NMIU, 2017 yil, 47 b.



	3. 
	3.Mirziyoev Sh.M. Buyuk kelajagimizni mard va olijanob xalqimiz bilan birga quramiz. “Oʼzbekiston” NMIU, 2017 yil, 485 b.



	4. 
	4. Sachin V. Jangam, Chung Lim Law and Arun S. Mujumdar Processing and Drying of Foods, Vegetables and Fruits Singapore, 2013 year



	5. 
	5.Morten C. Meilgaard, Gail Vance Civille, B. Thomas Carr -Sensory Evaluation Techniques- 4th edition, 2007



	6. 
	6. Oziq-ovqat mahsulotlarining xavfsizligi va sifati toʼgʼrisidagi qonun. 1997 yil 30 avgust.



	Axborot manbaalari

	1. 
	http://www/ xranenie i pererabotka polevыx kulьtur



	2. 
	2. http://www/ xranenie i pererabotka selьxozproduktsii

bazasi.

	3. 
	http://www/ xranenie i pererabotka zerna.

 

	4. 
	http://www/ sushka plodov i ovoщey



	5
	http://www/ sushka vinograda



	6
	wvvw.agrar.uz

	7
	wvvw.kitoblar.uz 

	8
	

	9
	wvvw.kitubxona.uz

	10
	wvvw.booksee.org


Talabaning fan bo‘yicha o‘zlashtirish ko‘rsatkichini nazorat qilishda quyidagi mezonlar tavsiya etiladi:
a) 5 baxo olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob berishi lozim:

· fanning moxiyati va mazmunini to‘liq yorita olsa;
· fandagi mavzularni bayon qilishda ilmiylik va mantiqiylik saqlanib, ilmiy xatolik va chalkashliklarga yo‘l qo‘ymasa;

· fan bo‘yicha mavzu materiallarining nazariy yoki amaliy ahamiyati haqida aniq tasavvurga ega bo‘lsa; 

· fan doirasida mustaqil erkin fikrlash qobiliyatini namoyon eta olsa;

· berilgan savollarga aniq va lo‘nda javob bera olsa;

· konspektga puxta tayyorlangan bo‘lsa; 

· mustaqil topshiriqlarni to‘liq va aniq bajargan bo‘lsa;

· fanga tegishli qonunlar va boshqa me’yoriy-huquqiy xujjatlarni to‘liq o‘zlashtirgan bo‘lsa;

· fanga tegishli mavzulardan biri bo‘yicha ilmiy maqola chop ettirgan bo‘lsa;

· tarixiy jarayonlarni sharxlay bilsa;

b) 4 baxo olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob berishi lozim:

· fanning moxiyati va mazmunini tushungan, fandagi mavzularni bayon qilishda ilmiy va mantiqiy chalkashliklarga yo‘l qo‘ymasa;

· fanning mazmunini amaliy ahamiyatini tushingan bo‘lsa;

· fan bo‘yicha berilgan vazifa va topshiriqlarni o‘quv dasturi doirisida bajarsa;

· fan bo‘yicha berilgan savollarga to‘g‘ri javob bera olsa;

· fan bo‘yicha konspektini puxta shakllantirgan bo‘lsa;

· fan bo‘yicha mustaqil topshiriqlarni to‘liq bajargan bo‘lsa;

· fanga tegishli qonunlar va boshqa me’yoriy xujjatlarni o‘zlashtirgan bo‘lsa.

v) 3 baxo olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob berishi lozim:
· fan haqida umumiy tushunchaga ega bo‘lsa;

· fandagi mavzularni tor doirada yoritib, bayon qilishda ayrim chalkashliklarga yo‘l qo‘yilsa;

· bayon qilish ravon bo‘lmasa;

· fan bo‘yicha savollarga mujmal va chalkash javoblar olinsa;

· fan bo‘yicha matn puxta shakllantirilmagan bo‘lsa.

g) quyidagi hollarda talabaning bilim darajasi qoniqarsiz 2 baxo bilan baholanishi mumkin:
· fan bo‘yicha mashg‘ulotlarga tayorgarlik ko‘rilmagan bo‘lsa;
· fan bo‘yicha mashg‘ulotlarga doir hech qanday tasavvurga ega bo‘lmasa;

· fan bo‘yicha matnlarni boshqalardan ko‘chirib olganligi sezilib tursa;

· fan bo‘yicha matnda jiddiy xato va chalkashliklarga yo‘l qo‘yilgan bo‘lsa;

· fanga doir berilgan savollarga javob olinmasa;

· fanni bilmasa.

	Mualliflari:
	Ro’ziyeva Zulxumor Alloqul qizi o‘qituvchi

	
	

	Tashkilot:
	Buxoro Davlat universiteti, “Biotexnologiya va oziq-ovqat xavfsizligi” kafedrasi

	Taqrizchilar:
	Mirzayeva.SH.U-Biotexnologiya va oziq-ovqat xavfsizligi kafedrasi kata o’qituvchisi.
Ergasheva.H.B – Buxoro muhandislik texnologiya instituti.Oziq-ovqat kafedrasi Dots.   texnika fanlari nomzodi


Mazkur Sillabus Buxoro Davlat universiteti O’quv-Uslubiy Kengashining 2023 yil 29 avgustdagi 1-sonli yig’ilish bayoni bilan tasdiqlangan.
Mazkur Sillabus  “Biotexnologiya va oziq-ovqat xavfsizligi”  kafedrasining 2023 yil   ______ avgustdagi 1-sonli yig’ilish bayoni bilan tasdiqlangan.    
O’quv-uslubiy boshqarma boshlig‘i




M.A.Tursunov
Fakultet dekani







           H.T.Artikova

Kafedra mudiri v.b.







L.  .Yuldashov
Tuzuvchi









Z.A.Ro’ziyeva
