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Mazkur o‘quv dasturi Tabiiy fanlar va agrobiotexnologiya fakulteti
kengashining 2026-yil a_{é MQXW_»_ dagi 1-sonli yig‘ilish bayoni bilan
ma’qullangan.

Mazkur o‘quv dasturi Buxoro davlat universitetining “Biotexnologiya va
ozig-ovqat xavisizligi” kafedrasi tomonidan taqdim etilgan (kafedraning 2026-
yilozz 0 37 __dagi:f—sonli yigrilish bayoni).

Tuzuvchilar:

Jumayev T.G - Buxoro davlat universitetining “Biotexnologiya va ozig-ovqat
xavfsizligi” kafedrasi dotsenti.

Tagrizchilar:

Zaripov G.T. — t.f.n., professor, Biotexnologiya va oziq-ovqat xavfsizligi
kafedrasi o‘qituvchisi.

Ergasheva H.B. — Buxoro davlat texnika universiteti, Ozig-ovqat
texnologiyasi kafedrasi professor o‘qituvchisi.
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1. Fan ma’lumotlari

¥ :u;:’::;;dul O*quy yili Semestr ECTS - Kreditlar
2026-
~ MTKB1106 20262921 ! : -
P 3 . . :
Fan/modul turi | Ta’lim tili O'quv :;J::':%' ey Haf;zg::lilr?ars
_____ ?\fizubun fani O‘zbek 60810700-1.10 5 &
: Auditoriya mashg‘ulotlari ;
Fanning nomi yl;'l:‘l':r:la jami - 72 soat, shundan: Ni:f’ltia:]?ll Kurs
Mutai?rsiz;]shkka (soat) Ma’ruza | Amaliy | Lab-ya (soat) e
180 36 36 - 108 -
P 2. I. Fanning mazmuni

| Fanni o‘qitishdan magsad - talabalarda mutaxassislik fanlari haqida tushuncha
 shakllantirish, rivojlantirish, o‘zining fikr-mulohaza, xulosalarini asosli tarzda anig
' bayon etishga o‘rgatish hamda egallangan bilimlari bo'yicha, ko'nikma va
' malakalarini shakllantirish, intellektual qobiliyatlarni kuchaytirish va o‘z
- mutaxassisliklarida uchraydigan masalalalarni saqlash yoki qayta ishlash usuli bilan
' tahlll qilishni o'rgatishdan iboratdir.

Fanning vazifasi - fanni bo‘lajak mutaxassislarga o‘qitishda talabalami
| qishloq xo‘jaligini mahsulotlarini saqlash va qayta ishlashning nazariy va amaliy
' masalalarini yechish uchun zarur bo‘lgan texnologik tushuncha va usullar bilan
' tanishtirish, nazariy olgan bilimlarini amaliyotga tadbiq etish, gishloq xo‘jalik
| jarayonlarini rivojlantirishga va ilmiy asosli tahlil gilishga, xulosalar chigarishga
| 0‘rgatishdir.
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Fanni o‘zlashtirish uchun zarur boshlang‘ich bilimlar o ‘
(QXMSSB15608) Qishlog xo _]allk mahsulotlarlm standanlashnmh va
sertifikatlash
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i

5 (Texnologik zanjirni anglash): Qishlog xo°jaligi xomashyosini (don,

meva-sabzavot, chorvachilik mahsulotlari) vig'ishtirib olishdan tortib,
| saglash va tayyor mahsulotga aylantirishgacha bo‘lgan asosiy texnologik
| bosgichlaming o°zaro bog'ligligini aniglay oladi.

TN4

TNS

{
| (Sifat va xavfsizlik me'yorlarini bilish): Ozig-ovqat mahsulotlarini
saqlash va qayta ishlashdagi gigiyena, sanitariva talablari hamda sifatni
nazorat gilishning dastlabki me’yorlari (O*zDSt. xalqaro standartlar) bilan
tanishadi va ularga rioya qilish zarurligini anglay oladi.

(Inshootlar va uskunalar bilan tanishuv): Mahsulotlarni saqlash
(omborxona, elevator, sovutgichlar) va gayta ishlash korxonalaridagi asosiy
texnologik uskunalar hamda inshootlaming vazifasi va ishlash prinsiplarini
tushuntira oladi.

Ko ‘nikmalar: Bk e S R R I o s RNt et LT

(Resurslar  va  ekologiya):Qishloq  xo‘jaligi  mahsulotlari
yo‘qotishlarini kamaytirish, xomashyodan oqilona foydalanish va ishlab
chiqarish chigindilarini qayta ishlash orqali ekologiyaga ta’simi
minimallashtirish bo‘yicha zamonaviy yondashuvlarni tahlil gila
oladi.Hosil sifatini baholash:

TNG6

(Innovatsiya va raqamli te}nologiyalami anglash): Qishlog
xo‘jaligi mahsulotlarini saglash va qayta ishlash sohasidagi zamonaviy
innovatsion yechimlar (ragamli monitoring, "aglli" omborlar, energiya
tejaydigan va chiqindisiz texnologiyalar) haqgida dastlabki tasavvurga ega
bo‘ladi va ularning ishlab chiqarish samaradorligini oshirishdagi rolini
tushuntira oladi.

Kasbiy identifikatsiya va mehnat xavfsizligi): Kelajakdagi
mutaxassisning kasbiy mas’uliyati, ishlab chiqarishdagi mehnat muhofazasi
va texnika xavfsizligi qoidalari, shuningdek, ushbu yo‘nalish bo‘yicha

ularning vazifalari haqida aniq tasavvurga ega bo‘ladi.

I. Fanning mazmuni | Seat. _ .?

Ma’ruza (M) | el 36

M1

Kirish.Fanning magqsadi, vazifasi va ahamiyati. Fanning |
magqsadi mutaxassislik fanlari haqida tushuncha shakllantitis‘h‘,"i_ :
rivojlantirish, o‘zining fikr-mulohaza, xulosalarini asosli tarz_d'a'f Ty y
aniq bayon etishga o‘rgatish hamda egallangan bilimlari bo'yicha,
ko'nikma va malakalarini shakllantirish, intellektual qobiliya'tlami_
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Kuchaytirish va 0'7 mutaxassisliklarida uchraydigan masalalalarni
saqlash yoki qayta ishlash usuli bilan tahlil qilishni o'rgatishdan
iboratdir. [1.2.3]

'Qlchloq xo'jaligi mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta
ishlashning xalq xo'jaligidagi ahamiyati va saqglashning
qadimiy hamda zamonaviy usullari. Fanni rivojlanish tarixi va
hozirgi davrdagi holati. Saglash va qavta ishashning nazariy
asastari. Qishlog xo ‘jaligi mahsulotlarini saqlashni tashkil etish.
Qishlog xo jaligi mahsulotlarini sifat ko ‘rsatgichlari va Saqlash
va gavia ishlashga vetishtiriladigan sharoitning 1a'siri. Qishloq
xo jaligi mahsulotlariga ishiov berish usullari. [1,2,4]

Saqlash om3borlari va ularni tashkil etishning turli usullari.

Saglash omborlariga bo ‘Igan ehtivoj insonlarda doimiy ravishda

- mavjud bo'lgan . Mamalakatimizda saglash omborlarini barpo

M3 gilish aholini yvil davomida uczliksiz arzon qishloq xo jaligi 4

. mahsulotlari bilan ta’minlash borasida olib borilayoigan daviat

sivosatini amaldagi natijalarini viloyatlar, tumaniar kesimida
o'rganish. [1,2.4]

Qishloqg xo’jaligi ekinlaridan don va don mahsulotlarini
saglash omborlarining turlari va saqlash jarayonida sifat
ko’rdatkichlarida sodir beo’ladigan o’zgarishlar. Deon
mahsulotlarini  saglashda  zamonaviy  resurs  tejamkor

- texnologivalardan foydalanish. Saglashga qabul gqilinadigan !
M4 | 4

e e T s e

donning sifat ko'rsatkichlarini jadal usulda aniglash. Don
wumlarini saqlashda ro'y beradigan fiziologik jaravenlarni
bartaraf etish usullari. Urug'lik fondlarini saqlanuvchanliging
oshirish tartibi. Donni qabul gilish, joviashtivish va saglashni
tashkil etishning zamonaviy texnologivalari. [1.2,3.4)

P —————— —

e ————l et e s —etgret e v p——" e v g

- Mevalarni saqlash va dastlabki qayta uhlnsh ieum!ugtsa\sx.
Sabzavotlarni saqlash va dastlabki qayta ishlash texuologivasi
Hosilni yetilish xususiyatlari Meva-sabzavodlarai sun'iy wsulda
quritish usullarini loyihalashtivish - Mova-sabzavorlar sharbati
mikrocrganizmlar, uchitqitar, mog ‘or samburag b, bakerivalar
__va spirili bifg “ishning hm&myuwv avaskard [L2d4]
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Uzumni saglush va quyta ishlash usul!ari.Stmmh tavwﬂash
texnologiyasi. Dzumni xo'vaki-mavizhop,  kishmishbop va

M6 | sharobbop naviari  hosilind yig ishiivish _muddattarini ilmiy | - 4
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asoslash. Uzumni saglash vaqtida ro'y beradigan jarayonlarni
o ‘ziga xos xususiyatlari. Boshqariladigan gaz muhitining tarkibini
ishlab chigishni asoslash. Uzumni sharob sanoatida asosiy xom-
ashyoxisoblanadi, uzumni dastlabki ishlash, uzum xom ashyosini
qayta ishlash, sharobga texnologik ishlovlar berish, tizimlarni
kelib chigishi, xususiyat va xossalarni o'zlashtirgan xolda yangi
texnologivalar  yaratish  xaqidagi  ma'lumotlar  beriladi.
Sharobning rivojlanish. Bosqichlari. Sharobning shakllanishi.
Sharobning yetilishi. Qarishi va nobud bo ‘lishi. [1,2,4]

M7

Texnik ekinlar mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta
ishlash  texnologiyasi.Texnik  ekinlardan  makajo’xori
yetishtirish texnologiyasi. Dala ekinlari hosilini yig ‘ishtirish va
tovar ishlov berishning istigbolli usullari. Dala mahsulotlari
sifatini oshirishda chet el texnologiyalaridan foydalanish. Dala
mahslotlarini tayyorlash va saqlashning nazariy ahamiyati.
Omborlardagi  kasalliklar ~ va  zararkunandalar  hamda
mikroorganizmlarni aniglash va ularga yangi kimyoviy vositalar
vordamida kurashish. lldizmevalarini saglash omborxonalarini
loyihalashtirish. [1,2,4]

M8

lldizmevalilarni saqlash texnologiyalari va ularga ta’sir
etuvchi omillar. ldizmevalilarni saglash usullari. Kagatlar va
boshqa vatinchalik omborlar turlari, ularning o'‘lchamlari.
Kagatlarni tashkil etish tartibi, kagatlarga qand lavlagini joylash
tartibi. Saqlash usuliga bog ‘liq ravishda mahsulot sifatiga ta’sir
etuvchi omillar. [1,2,4]

M9

Sut mahsulotlarini saqlash va dastlabki gqayta ishlash
texnologiyasi. Sutni qayla ishlab olinadigan mahsulotiarni

tasniflash. Sut mahsulotlarining o0'ziga xos xususiyatlari.
Achitilgan sut mahsulotlari. Quritilgan sut mahsulotiari. |
Quyultirilgan sut mahsulotlari  boyitilgan sut mahsulotiari.

Saryog' tayyorlash texnologiyasi. [1,2,4]

Go’sht mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta lshlash i
texnologiyasi. Qishloqg xo jaligida go ‘sht .s'ahaatihing a.&*os{v .i:ém; |
ashyosi. Go'sht mahsulotlari tasniflanishi. Go ‘sht mahsuloilari -
assortimenti. Parrandachilik - mahsulotlari turlari va tasnifi. |
Parranda turlarining mahsuldorlik sifatlari. Tovug, o '‘rdak, 'g'oz |

6
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- M12

- [1,2.4]

va kurka go'shtlarini  tasniflanishi. Tovugning go'shi

| mahsuldorligi. Kurka va g ozning go ‘sht mahsuldorligi. [l,.., ]

Moyli ekinlar turlari. Yog* olinadigan xom ashyolar. Moyl
ekin turlari: kungaboqar, maxsar, kunjut. sova. Ularning
biokimyoviy tarkibi. Urng'lar tarkibidagi moy migdori.
O zbekiston Respublikasi hududida vetishtirish uchun tavsiva
etilgan gishlog xo‘jalik ekinlari daviat reestriga kiritilgan moyli
ckinlar navlari !auzf ularmng moyjorlik darajcm [l,..,4]

Qishlog xo‘jaligi mahsulotlari sifatini baholash. Sifamni
baholash jarayonini to'g'ri tashkil gilishning asosiy omillari.
Sifatga 1a’sir etuvchi omillar tasnifi va tavsifi. Sensorik baho
berish to'g risida asosiy tushunchalar. Sensor baho berishning
asosiy bo ‘limlari. Mahsulot sifatini baholashda samarali (effektiv)
sinov. Samarali sinovni amalga oshirish usullari. Mahsulot
tarkibidagi aktiv suvlarni aniglashning zamonaviy usullari.
Iste 'molchilar munosabatini tahlil qilish orqali mahsulot sifatiga
baho berish. Solishtirish usuli. So‘rovnomalar orgali ob'ektiv
ma’lumotlarni to'plash. Degustatorlarga qo ‘viladigan talablar.
Mahsuloming tashqi ko‘rinishiga qarab baholash mezonlari.

to

Turli o‘simliklar biologiyasi
ITonyasyuonnaa pacmeniit

Amaliy mashg‘ulot (A)

36

Vaqtinchalik va doimiy omborxonalar turlari tuzulishi va
o’lchamlari

3]

Donni tegirmonda tayyorlash,un va boshqa mahsulotlar chigishini
hisoblash

Meva va sabzavotlardan sharbat olish bo’yicha xom ashyo sarf' ini
aniglash usullari

Don mahsulotlarini omborxona zararkunandalan bilan zararlanish
darajasini aniglash ‘

3 )

Qishloq xo’jaligi ekinlaridan donli ekinlarning namligini aniglash

3

Qishloq xo’jaligi ekinlaridan donli ekm}armng Luldorhglm
aniglash :

(8]

Qishloq xo’jaligi ekinlaridan donli ekmlammg kleykovnynasml va
shaffofligini aniqlash '
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B \ 8_ Texnik ckin mahsulotlarini saqlash va dastlabki qayta ishlash ;
i ‘ Iunoluyynsul.u,l d%nbl)’_lahlymﬂdl‘ _ R &
I AO Saqlash jarayonida don massasining “tabiiy kamayish mlqdnrlm 5
‘ hlsohidxh
Al Meva-uzumni qurunshda xom ashyog,.l bQ lg,dn tillabni anlkqldsh 4
ATl Mc\f.\lar1.1rktb|dag,| I\lblold mlkdorlm .mlklash 7 5
A12 | Mevalar tarkibidagi gand modlasini aniglash 5.
A13 | ldizmevalilar uyumining bazi sifat ko’rsatkichlarini aniglash 2
i,‘__ | Omborxonalarda meva va sabzavotlarni joylashtirish bo’yicha
- Al4 4
| olib bornladg,yn hlsoblar 7 Srite
| A15 Saqglash jarayonida meva va “sabzavotlardagi tabuy kamaylsh 4
) ‘migdorini hisoblash
. 6. Mustaqil ta’lim topshiriqglari* 108
L1 Qishloq xo*jaligi maxsulotlarini saqglash usullari 6
- ;— Qishlog xo Jang,T ‘mahsulotlarini saklash tarixi va zamonoviy 6
; usullari
| 3 Qishloq xo‘jaligi mahsulotlarini saqlashda kimyoviy tarkibining 6
ahamiyati
4 Don va don maxsulotlarining sifat ko‘rsatkichlari va unga 6
| qo‘yiladigan talablar :
. Meva-sabzavotlarning sifatini aniqlash usullari 6
RSN TS - :
.6 Meva-sabzavot mahsulotlarini saqlash usullari 6
| 7 Meva ~ sabzavot mahsulotlarini saqlashdagi ro‘y beradigan | 6
i | jarayonlar :
.8 Sharob tayyorlash texnologiyasi . 8
g | Texnik ekin mahsulotlarini saglash va dastlabki qayta ishlash | 6
| __texnologiyasidagi asosiy jarayonlar L A
10 Chigitli paxtani saqlash va dastlabki ishlash texnolognyasx 6
, 11 | Sut va go‘sht maxsulotlarini saqlﬂsh texnologiyasi - 6
12 | Sutvago'sht maxsulmlarmi dastlabki ishlash texnologiyasi 6
13 Sutm qayta ishlab auhlgun sut mahsulotlari ishlab thqush 6
;(...,.liw Go'shtdan yarim tayyor mahwlotlur tayyorlash 6
15 Go* shtdan kolbasa va l\ulbnsu mahsulullanm tayyorl.\eh 6
16 | Go* shldau kunz,crvulur myyorlﬂsh tcannlogﬂyasx - 6

8
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1;5 Go‘sht mahsulotlan sifatini baholash mezonlari

6

Qishloq xo'jaligi mahsulotlari sifatini baholashning asosiy

B ! tamoyillari

6

*Izoh: I'an (modul) yuzasidan talabalar bajaradigan mustaqil ish topshiriglari
variativ tavsifga ega bo'lishi lozim. Mustagil ish topshiriglarining 13 gismi kichik

guruhlarda hamkorlikda ishlash fkooperativlik)ga mo ‘[jallangan
bo'lishi kerak.
7. | Ta'lim texnologiyalari va metodlari_
S ‘ma’rumlar;
| » amaliy, amaliy ishlami bajarish va xulosalash:
! » interfaol keys-stadilar:
» blits-so‘rov:
» guruhlarda ishlash;
» taqdimotlar qilish:
| » jamoa bo‘lib ishlash va himoya qilish uchun loyihalar
l i v
' 8. | Talabalar tomonidan kreditlarni olish uchun talablar__
|

|

Fanga oid nazariy va uslubiy tushunchalami to’la o’zlashtirish, tahlil
natijalarini to’g’ri aks ettira olish, o’rganilayotgan jarayonlar hagida mustaqil
mushohada yuritish va nazorat uchun berilgan vazifa va topshiriglarni bajarish,

yakuniy nazorat bo’yicha yozma ishni topshirish.

Talabalarni bilimini baholash mezoni

X

a) 5 baho olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob

berishi lozim:

» fanning mohiyati va mazmunini to‘liq yorita olsa; :
» fandagi mavzulami bayon qilishda ilmiylik va mantiqiylik saqlanib, ilmiy
atolik va chalkashliklarga yo‘l qo‘ymasa;

» fan bo‘yicha mavzu materiallarining nazariy yokl amally ahamiyati haqlda amq
tasawurga ega bo‘lsa;

» fan doirasida mustaq!l erkin fikrlash qobiliyatini namoyon eta olsa;
» berilgan savollarga aniq va lo‘nda javob bera olsa; ~

» konspektga puxta tayyorlangan bo‘Isa;

» mustaqil topshiriqlarni to*liq va aniq bajargan bo‘lsa;

» barcha amaliy ko‘nikma va malakalami o*zlashtirgan bo‘lIsa;

» nazariy bilimlarni turli vaziyatda qo‘llash olish;

__» tizimli yondashish, uzviylikka amal gilish

b) 4 baho olish uchun talabaning bilim dara;as: quyldagnlarga javob
berishi lozim:
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» fanning mohiyati va mazmunini !llshlmbdll l.mday mavzulami bayon qlhshda
ilmiy va mantiqiy chalkashliklarga yo'l go*ymasa;

» fanning mazmunini amaliy ahamiyatini tushungan bo*lsa;

» fan bo'yicha berilgan vazifa va topshiriglarni o' quv dasturi doirasida bajarsa;
» fan bo'yicha berilgan savollarga to*g'ri javob bera olsa:

# fan bo'yicha konspektini puxta shakllantirgan bo'lsa;

» fan bo'yicha mustaqil topshiriglarni to*lig bajargan bo‘lsa;

» barcha amaliy ko'nikma va malakalarni o' zlashtirishga harakat gilgan bo‘lsa;
~ barcha amaliy ko*nikma va malakalami o*zlashtirishga harakat qilgan bo*lsa,
”~

d) 3 baho olish uchun lnl.th.mm;, bilim ilafa;asl quyldagllarga javob berishi
Mozim:

» fan hagida umumiy tushunchaga ega bo‘lsa;
- » fandagi mavzulami tor doirada yoritib, bayon qilishda ayrim chalkashliklarga
yo'l qo‘yilsa;

~ fan bo'yicha mustaqil topshiriglarni t0*liqg bajargan bo*lsa;

~ bayon qilish ravon bo*lmasa;

» fan bo‘yicha savollarga mujmal va chalkash javoblar olinsa;

» fan bo'yicha matn puxta shakllantirilmagan bo‘lsa. L
~e) quyidagi hollarda talabaning bilim d.lrajaSI qomqarsn 2 baho bilan i
' baholanishi mumkin:

» fan bo'yicha mashg‘ulotlarga tayyorgarlik koTilmagan bo‘lsa; i
~ fan bo'yicha mashg'ulotlarga doir hech ganday tasawurga ega bo’Imasa; S |
» fan bo‘yicha mustaqil topshiriglami to‘liq bajarmagan bo‘lsa; g
~ fan bo‘yicha matnlami boshqalardan ko‘chirib olganligi sezilib tursa; : S5
~ fan bo‘yicha matnda jiddiy xato va chalkashliklarga yo‘l qo‘yilgan bo‘lsa; i
» fanga doir berilgan savollarga javob olinmasa;fanni bilmasa.
1. Nazorat turlari
- 1.1. Ushbu fandan talabalar bilimini nazorat qilish orahq va yakuniy nazorat
turlarini o‘tkazish orgali amalga oshiriladi.
i }.2. Oraliq nazorat semestrning 10-haftasida talabaning bilim va amaliy
“ko*nikmalarini baholash maqsadida o*quv mashg‘ulotlari davomida 1 marta
- o'tkaziladi.
1.3, Talabaning bilimini oraliq va yakuniy nazorat turlarini o ‘tkazish orqall :
- baholash fan bo‘yicha yozma ish yoki test shaklida nazorat olish hamda talabamng
-amaliy va tajriba mashg*ulotlari, mustaqil ta’lim topshiriglarini bajarishini hlsobga
- olish orqali amalga oshiriladi.
- 1.4, Talabaning amaliy va tajriba mashg‘ulotlari, mustaqil ta’lim topshmqlartm
ba_;dnshl shuningdek uning ushbu mashg‘ulotlardagi faolligi fan o‘qituvchisi
tomonidan baholab boriladi. Ushbu baholashni oraliq va yakuniy nazoratlarda
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"hisobga olish va har bir nazoratda necha marta baholash talabalar bilimini baholash
mezonlarida nazarda tutilgan mezonlar asosida amalga oshiriladi.
1.5. Talabani oraliq nazorat turi bo‘yicha baholashda 3 ta nazariy savolga og‘zaki
yoki yozma javobi, yoxud 30 ta test savoliga javobi (baholash mezonida nazarda
tutilean mezonlar asosida), shuningdek uning 1.4-bandda ko‘zda tutilgan dars
mashg‘ulotlari davomida olgan baholari o‘rtachasi hisoblanadi va yaxlitlanadi.

' 1.6. Yakuniy nazorat turi semestr yakunida ushbu fan bo‘yicha talabaning nazariy
bilim va amaliy ko‘nikmalarini o‘zlashtirish darajasini aniqlash maqgsadida

' (talabalar bilimini baholash mezonlarida nazarda tutilgan mezonlar asosida) 3 ta
savol berish orqali yozma yoki 25 ta savol berish orqali test shaklida o‘tkaziladi.

' Yakuniy nazorat yozma shaklda o‘tkazilganda:

' 1-savol: nazariy;
2-savol: amaliy (yoki nazariy);

' 3-savol: amaliy (yoki nazariy).

' Yakuniy va oraliq nazorat test shaklida o‘tkazilganda test savollari fan bo‘yicha

' nazariy, amaliy hamda tajriba mashg‘ulotlari savollaridan tashkil topishi mumkin.

| Yakuniy nazorat test shaklida o‘tkazilganda:

0-14 to‘g‘ri javob — 2 baho 1822 to‘g‘ri javob — 4 baho

15-17 to‘g‘ri javob — 3 baho 23-25 to‘g‘ri javob — 5 baho

' Oraliq hamda yakuniy nazorat turini o‘tkazishning ushbu shakllari kafedra

' tomonidan belgilanadi.

' Zamonaviy kompetensiyaviy baholashda talabaning mustaqil ta’lim topshiriglarini

to‘liq bajarishi, nazariy bilimlarini amaliy vaziyatlarda qo‘llashi, muammoni tahlil

| ' gilishi, ilmiy asoslangan goya va yechimlarni mustaqil ishlab chigishi hamda
ularm dalillar bilan himoya gila olishi hisobga olinadi.
Shunmgdek talabaning ilmiy loyiha yoki amaliy taklif ishlab chiqishi, olingan

, naujalarm ishlab chiqarish yoki amaliyotga joriy etish bo‘yicha asoslangan

| yo‘rignoma va tavsiyalar tayyorlashi, akademik halollikka rioya qilishi hamda
' raqamli vositalardan magsadli foydalanish ko' mkmalarl oraliq va yakum\z baholash
' natijalarida inobatga olinadi. '
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